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زراعة الكرمة وصناعة النبيذ في القديس يوسف

متحدثون في إحدى الجلسات. 

���م���ت ك���ل���يّ���ة ال���ع���ل���وم وال��م��ع��ه��د 
ّ
ن���ظ

ال�����ع�����ال�����ي ل���ل���ه���ن���دس���ة ال�����زراع�����يّ�����ة 
القدّيس  جامعة  في  المتوسّطيّة 
يوسف في بيروت، اللقاء الأول عن 
في  النبيذ  وصناعة  الكرمة  زراع���ة 
اللبنانيّة،  "ال��ك��روم  بعنوان  لبنان، 
المنتجات  وتثمين  النبيذ  نوعيّة 
ال�����ث�����ان�����ويّ�����ة" ف�����ي ح�������رم الاب����ت����ك����ار 

والرياضة.
وج�����م�����ع ه�������ذا ال������ي������وم ال���ط���وي���ل 
الكروم وصناعة  لزراعة  المخصّص 
ال��ن��ب��ي��ذ، م��ا ي��زي��د ع��ل��ى 41 جمعية 

وجهة تعمل في هذا القطاع. 
وتحدّث في الجلسة الافتتاحية 
 م���ن م���دي���رة ال��م��ع��ه��د ال��ع��ال��ي 

ّ
ك����ل

المتوسّطيّة  ال��زراع��يّ��ة  للهندسة 
ال��ق��دّي��س  ج��ام��ع��ة  ف��ي   )ESIAM(
ي����وس����ف ال����دك����ت����ورة م����اي����ا خ������رّاط 
س��رك��ي��س، وق��ال��ت: "ف��ي لبنان ما 
يزيد على 45 منتج نبيذ )أقبيّة(، 
وأل���ف���ي ه��ك��ت��ار م��خ��صّ��ص��ة ل���زراع���ة 

دوالي النبيذ". 
الهندسة  كليّة  عميد  وت��ح��دّث 
ال���ب���روف���س���ور ف�����ادي ج���ع���اره م��ب��يّ��نً��ا 
ال������ف������رق ب����ي����ن ط���ب���ي���ع���ة الأراض���������ي 

المزروعة بين لبنان وفرنسا.
أما عميد كليّة العلوم البروفسور 
ريشار م��ارون فتناول ال��دور الرائد 

لجامعة القدّيس يوسف في مجال 
النبيذ. 

ال���ع���ام لمجلس  وت��ك��ل��م الأم���ي���ن 
ال�����ب�����ح�����وث ال����ع����ل����م����يّ����ة ال����دك����ت����ور 
م��ع��ي��ن ح���م���زة ع����ن ال���ت���ك���ام���ل ب��ي��ن 
ال��ب��ح��وث  ال��ج��ام��ع��ات وم���راك���ز  دور 
والاب��ت��ك��ار.  وأث��ن��ى رئ��ي��س مكتب 
ال�����ش�����رق الأوس����������ط ف�����ي ال����وك����ال����ة 
 )AUF( للفرنكوفونيّة  الجامعيّة 
إي��رف��ي��ه س��اب��وران على إث���ارة فكرة 
التآزر بين الكرّامين وخبراء الخمرة، 

وبين المنتجين والباحثين. 
الافتتاحيّة  الجلسة  واختتمت 
ال��ق��دّي��س  ل��رئ��ي��س ج��ام��ع��ة  بكلمة 

اش، 
ّ
البروفسور سليم دك يوسف 

لآباء  التاريخي  ال��دور  فيها  تناول 
ال��ي��س��وع��ي��ي��ن ف���ي إدخ�����ال ص��ن��اع��ة 
النبيذ إلى لبنان، وقال: "في أيّامنا، 
أنّ أكثر فأكثر  الواضح  أصبح من 

ال��ل��ب��ن��ان��يّ اكتسبت  ال��ن��ب��ي��ذ  أن����واع 
على  بالتنافس  لها  تسمح  ج��ودة 

المستوى الدوليّ".
ا بدلًا من 

ً
وختام النهار كان نبيذ

المسك، إذ تذوّق الحاضرون أنواع 
ا  النبيذ اللبناني، وشاهدوا وثائقيًّ
بعنوان "رحلة ثقافية في لبنان من 
خال النبيذ"، من إعداد الدكتورة 

هبة راحجة.


